
70x70 mm 70x70 mm

Queso ecológico de leche pas-
teurizada de cabra madurado 
con mohos.
Queijo de cabra biológico
INGREDIENTES: leche de cabra 
pasteurizada, cuajo natural, sal 
marina, fermentos lácticos, 
estabilizante: cloruro de calcio.
Mg-es min. 45%. Materia grasa 
20%.
INGREDIENTES: leite de cabra 
pasteurizada, cuajo natural, sal 
marina, fermentos lácticos, esta-
bilizante: cloruro de calcio.
Mg-es min. 45%. Materia

Valor energético
Energía
Grasa total
Lípidos
      de las cuales saturadas
      dos quais saturados
Hidratos de carbono
      de los cuales azúcares
      Dos quais açúcares
Proteínas
Sal

Análisis Medio por
Declaração nutricional por

 
 

1643 kJ/
397 kcal

35 g

      27 g
      

0,5 g

      0,5 g
      

20 g
1,5 g

100g

INGREDIENTES: leche de 
cabra pasteurizada, pimentón, 

cuajo natural, sal marina, fermentos 
lácticos, estabilizante: cloruro de calcio.

MG-ES min. 45%. Materia grasa 20%.
INGREDIENTES: leite de cabra pasteurizado, pimentas, coalho 

natural, sal marinho, fermentos lácticos, estabilizador: cloreto de cálcio.
MG-ES min. 45%. Materia gorda 20%.

200g

Origen de la leche: 
España

Ga
na

de
ría

 propia

Biogéminis S.L.
Finca El Campillo,
30440,Moratalla,
Murcia, España.

Consérvese entre: 2º y 6º. Armazene entre: 2º y 6º 

Lote y consumo preferente:
Lote e consumo preferencial:

QUESO
DE CABRA

al pimentón


