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Fue en un atardecer de hace ya mucho tiempo, caminando por la Finca El
Campillo, acompanados por nuestro entonces reducido rebano de cabras
de raza pura murciano-granadina y nuestros perros; paseabamos, como
aln seguimos haciendo al final del dia, mientras conversabamos sobre la
denominacion de nuestro proyecto, buscando la mejor forma de nombrar
nuestras pretensiones.

Aflos antes, habiamos recuperado-el-bosque original, plantando

Todoz los dereclhos reser‘vados. No se permite la 4 i L LpEs {5 % R R S g < 32 mas de 30.000 arboles: el comienzo de nuestro sueno de generar un
reproduccion total ni parcial de las imagenes o textos =W . ; ' AP st N N : o _ AGAT L . .
de esta publicacion sin la autorizacion previa del titular ' WS S e N S A : ¥ ; entorno verdaderamente ecologico y de convivencia natural en el que el

de los derechos de propiedad intelectual e industrial. 4 ’ - SRSA T e : o K A% ; campo, los animales y las personas cohabitaran en armonica simbiosis.
Este material puede estar registrado y protegido, Y . AR ’ U ’ S . +

ademéas, por derechos de autor o de reproduccion.

Por tanto, quedan prohibidas la reproduccion y/o
la distribucion publica de su contenido, con fines
comerciales o industriales, en cualquier soporte y por
cualquier medio técnico, sin autorizacion expresa de
su titular. Cualquier acto de copia, explotacion, difusion
y/0 comunicacion publica, asi como cualquier uso
lucrativo -directo o indirecto, comercial o industrial-
de cualquiera de los contenidos que integran esta
publicacion queda expresamente prohibida, sin
autorizacion expresa, previa y por escrito de su titular,
que quedaré plenamente legitimado para interponer
cuantas acciones legales, civiles y/o penales le asistan
contra quien infrinja esta prohibicion.

© La propiedad intelectual de los textos e imagenes de
este documento pertenece a Biogéminis, S.L.
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Entendimos que el secreto estaba en el campo, aungue también en
los cuidados que propiciaran la recuperacion y conservacion de los valo-
res ancestrales de ese excelente ecosisterna mediterraneo, la pureza de
la raza caprina autéctona, el bienestar de nuestros animales, el res-
peto a la biodiversidad vy la generacion de un modelo productivo
en el que la estima por los valores individuales, grupales y relacionales
y la excelencia en nuestro desemperno permitiera un entorno amable vy
verdaderamente sostenible.

La denominacion de este ambicioso proyecto surgio en ese atardecer
apasionante, rodeados de nuestro rebano, cuando, en el silencio que

precede al ocaso, solo escuchamos... BEEE
|

Marfa José Diaz y Juan Luis Amor
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BEEE es la denominacion de los productos de BIOGEMINIS,
una iniciativa dedicada exclusivamente a la obtencién de
leche fresca ecoldgica de cabra de pura raza murciano
granadina, con la que elabora yogures, quesos y kéfires
de primera calidad y con certificacion ecolégica, ade-
mas de una leche excelente.

La gama de productos BEEE se elabora integramente
en nuestra Finca El Campillo, situada en el corazon verde
de Moratalla (Murcia), un entorno privilegiado del sureste
de Espana perteneciente a la Reserva Natural de Sotos y
Bosques de Ribera de Canaverosa.

? BEEE es ¢l resultado de un planteamiento ecolégico
integral, que comenzd hace méas de 25 anos con la repa-
racion y replantado del bosque mediterraneo primigenio que
rodeaba la finca, impulsando la biodiversidad original.

? BEEE desarrolla un sélido modelo de gestion basado
en el respeto a los valores medioambientales, en el cono-
cimiento y en la excelencia procedimental y de desempeno
profesional, para producir leche y derivados que mantienen
intactos los sabores naturales y tradicionales.

2 BEEE sustenta su metodologia en cuatro pilares bésicos:

El cuidado del campo y su entorno
natural, considerando nuestra finca como
un organismo Vivo, para lo que cuidamos
la interrelacion armonica y sostenible de
todas las entidades que conviven (eco-
sistema vegetal, animal, humano y de
produccion) promoviendo un desarrollo
ciclico y sostenible. El agua la obte-
nemos de nuestro manantial natural, la
Fuente de El Portichuelo, de la gue beben
nuestras cabras; la energia necesaria
para mantener nuestras instalaciones la
obtenemos mediante captacion fotovol-
taica, eludiendo sistemas contaminantes.

Una cuidadosa selecciéon de cabras de
raza pura autéctona murciano-granadina
sin descornar, pastoreadas diariamente
en nuestros bosques y praderas, alimen-
tadas con nuestros forrajes (cereales, le-
guminosas v flora autoctona) fertilizados
con la materia organica compostada del
mismo rebano. Criadas en semilibertad,
en equilibrio con el resto de la fauna exis-
tente en nuestra finca.

Un excelente equipo humano, debi-
damente formado y altamente especiali-
zado, integrado por personas de nuestro
entorno proximo, que desempefa sus ta-
reas profesionales en un cuidado contex-
to de responsabilidad social y corporativa
en el que priman el respeto, la formacion
continuada, el desarrollo individual y evo-
lucion curricular, la igualdad de género y
la promocion de interacciones interperso-
nales armonicas.

Un esmerado modelo productivo, cen-
trado en la reinversion continuada y en
una meticulosa metodolgia procedimen-
tal realizada en instalaciones apropiadas,
tecnologicamente actualizadas y someti-
das a elevados estandares higiénico-sa-
nitarios, que nos permiten la trazabilidad
integral, tanto de la materia prima como
de las elaboraciones intermedias vy el pro-
ducto terminado. Todo ello, desde el inicio
del ciclo vital de nuestras cabras hasta el
envasado y entrega del producto final, sim-
plificando el proceso productivo, para ga-
rantizar los sabores tradicionales, la frescura
y la autenticidad de nuestros productos.

Generamos una linea de continuidad controlada en nuestra
produccion, ajustandola exactamente a la disponibilidad de
leche de nuestra ganaderia, a la estacionalidad, al tamafo
de nuestra finca e instalaciones elaborativas, asi como a
ambiciosos estandares de calidad ecolégica certificada.

Este modelo nos permite obtener una produccion de cali-
dad exigente, rica en aromas, texturas y sabores limpios y
naturales, que transmite los valores ancestrales y el patrimo-
nio cultural y agrario de nuestras cabras, nuestro territorio y
nuestra cultura mediterranea.

Producimos nuestra exquisita gama natural, con una
amplia diversidad de presentaciones: mantequilla, yogures,
kéfires, leche fresca y quesos.
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En BEEE eclaboramos una extensa gama de preductos
ecolégicos:-cettificados; claborados a base de leche fres-
ca de cabra -recién ordefiada- de nuestra propia ganaderia,
obtenida en un ciclo ecoldgico cerrado, agricola y ganadero.

Productos excelentes, de cuidada calidad, elaborados
con un procesado minimo en modernas instalaciones, para
extraer su maxima calidad organoléptica y funcional; elabo-
rados artesanalmente, en pequenas producciones limitadas
al volumen de leche fresca del dia, obtenida Unicamente de
nuestro repano.

Aromas, texturas y sabores limpios y naturales, gue se dife-

rencian en las distintas estaciones del ano y que transmiten
el patrimonio cultural y agrario del territorio.
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QuUEsOoSs
afinados de
L eche Cruda

Nuestra variedad mas com-
pleja, obra de nuestro maestro
afinador; quesos madurados
sobre maderas de abeto del
Jura en una cava de ladrillo
natural gue permite la maxima
expresion de aromasssabo-
resmy=texturas; que facilita
la flora de microorganismos:
bacterias lacticas, mohos vy le-
vaduras cuyo crecimiento favo-
recemos con miMmos: el tiempo
necesario, la luz, humedad,
renovacion de aire y tempera-
tura adecuadas.

QUESOS

Elaboramos nuestra exquisita
gama clasica de quesos de
pasta blanda, de leche pasteu-
rizada, madurado con mohos,
con sabores dulces, tiermos vy
delicados, asi como Queso al
Pimentéon de Murcia DOP:;
un maridaje armonico y medi-
terraneo, con un color intenso
e inconfundible.
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BEEE.
QLAB

Nuestro Cava de Maduracion y Afinado

En BEEE hemos creado un espacio en el que observar cdmo nuestros quesos
matizan e intensifican su valor, expresando sus mejores caracteristicas organo-
Iépticas de sabor, textura, aroma y color. Un laboratorio en el que conviven ideas
y hechos, un lugar en el que los maestros artesanos afinadores disponen de las
mejores condiciones y medios para expresar la excelencia de los quesos BEEE.

EEEES: o=EEEEEEEEEEEEEEE®BE
i B

En BEEE [QLAB], no hemos escatimado esfuerzos para lograr un espacio en el que
poder mimar nuestros quesos, en su fase decisiva de maduracion y afinado, asi como
realizar medidas incursiones innovadoras en este universo ancestral que supone la
elaboracion de quesos artesanos de leche cruda.

Partiendo de los muros antiguos, hemos panelado y posteriormente recubierto de
ladrillo artesano de barro cocido y argamasa de cal y arena desalinizada, instalando
sofisticados sistemas de control de temperatura, humedad y renovacion de aire; en
su interior, los quesos descansan y maduran en penumbra sobre estantes de madera
de picea del Jura sin cepillar, tradicionalmente usadas en las DOP francesas de Comté
y Reblochon, en un ambiente que promueve y mantiene en equilibrio nuestra flora bio-
l6gica, el verdadero tesoro de BEEE.

Un laboratorio de calma -de acceso restringido- en el que la combinacion de mate-
riales tradicionales con los mas modemnos sistemas tecnoldgicos permiten la maxima
expresion de los valores de nuestros quesos.




En desarrollo de su politica de comunica-
cién, interaccion y formacion continuada,
BIOGEMINIS ofrece un espacio multifun-
cional especifico, luminoso, impecable-
mente decorado y dotado de los recursos
multimedia y servicios accesorios nece-
sarios para su uso optimo en diferentes
eventos: meetings, formacion, presenta-
ciones, catas, celebraciones, etc., tanto
de caracter interno como de uso externo.
Para empresas o particulares.
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para eventos.

BEEE [SPACE] esta ubicado dentro de las instalacio-
nes de nuestra Finca ElI Campillo, anexo a la cava de
maduracion vy afinado, en un entorno situado en pleno
corazén-verde -de-Moratalla; rodeado de 40 hecta-
reas de cereales y leguminosas y mas de 250 de monte
mediterraneo.

BEEE [SPACE] ofrece magnificas condiciones funcio-
nales y todos los servicios de calidad necesarios para
la celebracion de encuentros interactivos; dispone de
alojamiento-para-25-personas y comodos vy atractivos
servicios de hoteleria y hosteleria, para que los even-
tos se desarrollen de una forma brillante, amenay eficiente.
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